
Regionalmarkt auf dem Kranoldplatz, 
samstags von 10 bis 16 Uhr

„Käse aus bester Weidenmilch rockt – 
und dazu frisches Biobrot: 

Schmeckt die DICKE LINDA.“

„Käse aus bester Weidenmilch rockt – 
und dazu frisches Biobrot: 

Schmeckt die DICKE LINDA.“

Peppikäse mit Brot 



„Ein Paradies für die Sinne: unser 
frisches Florales aus Berlin und 

Brandenburg auf der DICKEN LINDA.“

Blumen Weyer

„Ein Paradies für die Sinne: unser 
frisches Florales aus Berlin und 

Brandenburg auf der DICKEN LINDA.“

Regionalmarkt auf dem Kranoldplatz, 
samstags von 10 bis 16 Uhr



„Mit Leidenschaft auf dem 
Bio-Bauernhof geerntet: frisches 
Obst und knackiges Gemüse für 

DIE DICKE LINDA.“

Bio-Bauer Klaus

„Mit Leidenschaft auf dem 
Bio-Bauernhof geerntet: frisches 
Obst und knackiges Gemüse für 

DIE DICKE LINDA.“

Regionalmarkt auf dem Kranoldplatz, 
samstags von 10 bis 16 Uhr



„Apfelsaft, Aronia-Marmelade und 
gesunde Kartoffeln: das Beste aus 
dem brandenburgischen Barnim 

für DIE DICKE LINDA.“

Regionalbauer Nietsch

„Apfelsaft, Aronia-Marmelade und 
gesunde Kartoffeln: das Beste aus 
dem brandenburgischen Barnim 

für DIE DICKE LINDA.“

Regionalmarkt auf dem Kranoldplatz, 
samstags von 10 bis 16 Uhr



Blech & Bohne

„Unter dem Welldach duftet der 
Bio-Kaffee und die Scones: Genießt 
den französischen Flair auf der 

DICKEN LINDA.“

„Unter dem Welldach duftet der 
Bio-Kaffee und die Scones: Genießt 
den französischen Flair auf der 

DICKEN LINDA.“

Regionalmarkt auf dem Kranoldplatz, 
samstags von 10 bis 16 Uhr



„Vom Hochzeitssalat des Sultans bis 
zum anatolischen Bergkäse: 

DIE DICKE LINDA liebt es mediterran.“

Özer´s mediterrane Spezialitäten

„Vom Hochzeitssalat des Sultans bis 
zum anatolischen Bergkäse: 

DIE DICKE LINDA liebt es mediterran.“

Regionalmarkt auf dem Kranoldplatz, 
samstags von 10 bis 16 Uhr



„Salsa-gewürzte Tacos, Quesadillas 
mit mariniertem Fleisch: 
traditionell mexikanisches 

Fingerfood auf der DICKEN LINDA.“

Tacombi Mexican Food*

*alle 14 Tage

„Salsa-gewürzte Tacos, Quesadillas 
mit mariniertem Fleisch: 
traditionell mexikanisches 

Fingerfood auf der DICKEN LINDA.“

Regionalmarkt auf dem Kranoldplatz, 
samstags von 10 bis 16 Uhr



Regionalmarkt am Kranoldplatz, 
samstags von 10 bis 16 Uhr

Wildspezialitäten Bublitz

„Aus Klasdorf bringe ich der 
DICKEN LINDA bestes Brandenburger 

Wild – zart und so natürlich.“

„Aus Klasdorf bringe ich der 
DICKEN LINDA bestes Brandenburger 

Wild – zart und so natürlich.“



Live-
Musik 
& leckeres Essen

Markttag mitten auf dem idyllischen Kranoldplatz: 
Bauern und Feinkosthändler bringen ihr Gesundes 

nach Neukölln, das regionale Gemüse, frische 
Biobrot und würzige Wildfleisch. 

Und wie der Kaffee duftet ... 

April bis 
September

 jeden 
2. Samstag 
im Monat

/dickelindamarkt

 Welcome zur DICKEN LINDA – 
mit Live-Musik an folgenden Samstagen:
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14.04.  &  12.05.
09.06. &  14.07.
11.08.  &  08.09.


