
Maybachufer
Neuköllner Wochenmärkte

Wochenmarkt am Maybachufer

Gesundes Obst und Gemüse in Hülle und Fülle: 
Nachts frisch auf dem Großmarkt eingekauft, gerade erst vom 
Berliner Baum geschüttelt, aus der Brandenburger Erde geholt 
oder auf dem Bio-Bauernhof gepflückt — hier findet jeder das für 
seinen Geschmack Richtige. 

Diese internationalen Spezialitäten muss man einfach 
mitnehmen, vom griechischen Dolmadakia und brandenburgischen 
Öko-Ziegenkäse über die spanische Chorizo und osmanische Paste 
bis zum Bio-Brot aus Tempelhof. Aber probiert doch auch mal die 
Brotfrüchte, Tomatillos und Pak Choi. Und kennt ihr schon das 
Neulandfleisch aus artgerechter Tierhaltung? 

Das Streetfood schmurgelt in den Töpfen — kostet euch rund 
um den Globus: Wie wäre es mit frischen Lammspießen, anatoli-
schem Gözleme oder dem unverwechselbaren Salsiccia-Burger? 
Und als Durstlöscher müsst ihr die selbstgemachte Limonade, 
türkischen Sahlep oder frisch gepressten Zuckerrohrsaft probieren!

Alles, was das Fashion- und Schneiderherz begehrt: Weil bei uns 
die größte Auswahl der Stadt zu finden ist, kaufen sogar die 
Modedesigner auf unserem Fachmarkt für Sto�e ein. 
Lasst euch von der Wolle, dem Flanell und Naturleinen am laufen-
den Meter und den herrlichen Farben und Mustern inspirieren!

Selbstgemacht ist einfach besser! Deshalb erwarten euch auch 
unsere kreativen Maker und Kunsthandwerker! 
Ob mit innovativem Spielzeug, Leuchtkunst-Objekten oder up-
gecyceltem Schmuck aus alten Uhrwerken, jeder Händler beweist 
mit seinem Produkt Einzigartigkeit und spezielles Know-how. 

An der frischen Luft statt im überfüllten 
Supermarkt einkaufen — Gesundes und 
Knackiges, Köstliches und Einzigartiges, 
Schönes und Kreatives. Und dabei Nach-
barn und Freunde tre�en, an der Lebens-
ader mitten in Nord-Neukölln, zwischen 
dem idyllischem Landwehrkanal und dem 
„Kotti“: Das bietet der Wochenmarkt May-
bachufer, 3 mal 300 Meter lang, 2 mal in 
der Woche von 11:00 bis 18:30 Uhr, mit 
bis zu 180 Händlern.

Dienstag und Freitag: 
11:00 bis 18:30 Uhr
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Neuland-Fleischerei Kluge: Fleisch- und  
Wurstwaren aus artgerechter Tierhaltung 
(freitags; Straßenseite ggü. Haus Nr. 13)

Jan Büsching: Salami-Spezialitäten aus Spanien  
(freitags und 14-täglich dienstags; Straßenseite  
10 m vor der „Terrasse“)

Ceylans: Mittelmeerspeziali- 
täten aus eigener Herstellung  
(Häuserseite  vor Haus Nr. 13)

Knippenbergs: Käsefachhandel mit 
über 120 Sorten, z. T. Bio-Produkte 
(freitags; Straßenseite ggü. Haus Nr. 13)

Fa. Noack: Hand-
gemachtes aus der 
eigenen Backstube 
(Häuserseite am „Pilz“)

Trucktoria Catering: Salsiccia- und Veggie-
burger (dienstags; Häuserseite vor Haus Nr. 7)

Fa. Tanis: Obst, Gemüse und Exotisches  
(Straßenseite nahe am „Kotti“)

ufaBäckerei: handgemachte 
Bio-Backwaren aus der ufaFabrik 
(Uferseite kurz vor der „Terrasse“)

Schmidt‘s  
Kartoffeln:  
aus der Region 
und der Lüne-
burger Heide 
(Häuserseite  
kurz vor dem „Pilz“)

Pasta e Più: hausgemachte 
Nudelkreationen (freitags; 
Straßenseite ggü. Haus Nr. 13)

Isola Italia: 
italienische 
Spezialitäten, 
Pasta, Panini 
und Arrosticini  
(Uferseite an der 
„Terrasse“)

Ruth Hennrichs: frische Kräuter – auch aus der 
Region, z. T. Bio-Produkte (Uferseite ggü. Haus Nr.1)

Dhani Masala: außergewöhnliche  Gewürze 
aus Indien (Häuserseite vor Haus Nr. 12)

Naturstoffe Lindemann: alles Natur — 
Baumwolle, Leinen etc. (Uferseite am „Kotti“)

natURsprung: natURsprüngliche Schafs-, Kuh-, 
Ziegen- und Büffelmilchprodukte  
(dienstags; Straßenseite ggü. Haus Nr. 13)

Fa. Gericke: frisches Obst und Gemüse und Sai-
sonales aus Rudow (Häuserseite vor Haus Nr. 12a)

Fa. Pescados: Frischfisch, 
Räucherware und Marinaden 
(Straßenseite ggü. Haus Nr. 5)

Marktschätze entdecken …

Warengruppe Ost:  
Emaillewaren und Hand-
gemachtes aus Osteuropa 
(Häuserseite am „Pilz“)

Gärtnerinnenhof Blumberg: Bio-Gemüse und Obst 
vom eigenen Hof (Uferseite 15 m vor der „Terrasse“)

Entdeckt die Schätze vor eurer Haustür: Auf 
dem Maybachmarkt trifft Traditionelles auf 
Exotisches — mit orientalischem Basar, inter-
nationalen Spezialitäten, köstlichem Street-
food, stylischen Stoffen und Innovativem 
aus der Maker-Szene. Genau der richtige Ort, 
sich mit Nachbarn und Freunden zu treffen: 
Herzlich willkommen!


